WINSTUB
RESTAURANT DE TRADITION

E&ontrées - Wﬁrflpﬁﬁﬁn - QPrarters

Soupe a I'oignon, crolton gratiné @ ..................................................................... 11.90 €
Uberbackene Zwiebelsuppe — Gratinated onion soup

Tarte a I‘oignon et 1ardons, Salade............oooviiiiiiii e 13.90 €
Zwiebelkuchen mit Speck und Blattsalat — Onion pie with bacon and salad

Les 6 escargots @ PAISACIENNE.................uimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii b 12.50 €
6 Schnecken in Krauterbutter - 6 snails with garlic butter

Les 12 escargots @ PAISACIENNE................uuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiie e 21.10 €
12 Schnecken in Krauterbutter - 12 snails with garlic butter

Petit Grand
Terrine de foie gras de canard maison et son chutney de saison ....... 17.00€...... 25.50 €

Hausgemachter Enten Foie Gras mit Chutney der Saison
Homemade duck foie gras with its seasonal chutney

Accompagné d’un verre de Gewurztraminer “Vendanges Tardives” (suppl.7.90 €)
Begleitet von einem Glas Gewurztraminer “Vendanges Tardives”
Paired with a glass of Gewurztraminer “Vendanges Tardives”

Assiette de SAuUMON FUME Bt SES 0SS ...iivuiiieiiiee ittt e e e et e e e e eeeas 21.90 €
Geraucherter Lach mit Toastbrot — Smoked salmon with toasts

Tulettcs Ao pommes ds torrs
Kartoffelpuffer - Dstato paricakes

Galette de pommes de terre et SAaUMON fUM@ ... 21.00 €
Kartoffelpuffer und gerducherter Lachs — Potato pancakes and smoked salmon

Galette de pommes de terre et jambon de la FOrét Noire..........ooooeeeeeeeeeieeeeeen 21.00 €
Kartoffelpuffer mit Schwarzwalder Schinken - Potato pancakes with Black Forest ham

Galette de pommes de terre et bibeleskaes @ .................................................... 19.40 €
Kartoffelpuffer und Bibeleskaes — Potato pancakes and bibeleskaes

Boissons - ~fische - ~ish

Choucroute aux 3 poissons (filet plie, saumon, haddock fumé)

€L SON DEUITE DIANC ..coveeeii et e e e e e et e e e e eaa e e s eaeans 26.00 €
Sauerkraut mit 3 Fischbeilagen und cremige WeiRweinsauce (Schollenfilet, Lachs und geraucherter
Schellfisch) / 3 Fish sauerkraut with its creamy white wine sauce (Fillet of plaice, salmon and smoked
haddock)

Filet de sandre a la créme de Riesling, légumes du moment et spaetzle............... 24.90 €
Zanderfilet in cremige Riesling Sauce, Gemuse der Saison, Spatzle
Pike perch fillet with a creamy Riesling sauce, vegetables of the moment and spaetzle
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Viandes - ~tleisch - et

Faux-filet de beeuf et son beurre maitre d’hétel, Iégumes du moment, pommes sautées ...... 26.00 €
Gerilltes Lendenstiick vom Rind, Krauterbutter, Gemuse der Saison
Beef sirloin, garlic butter, seasonal vegetables

Filet mignon de porc, sauce créme, légumes du moment et spaetzle...........ccccvveeeiieinniiiinnnnn. 21.00 €
Schweinsfilet, Sahnesol3e, Gemise und Spatzle — Pork tenderloin, creamy sauce, vegetables and spaetzle

Fleischkiecheles a la creme, champignons et SPatzZIe.........ccooviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiee e 19.80 €
Fleischkiechle, Sahne Sauce Pilzen und Spatzle - Fleischkiechle with a creamy mushroom sauce and spaetzle

« Waedele » Jambonneau de porc gratiné au Munster et pommes de terre sautées .............. 23.00 €
« Waedele » Geschmortes Eisbein mit Munster K&se und gebratene Kartoffeln
« Waedele » Braised pork knuckle cooked with Munster cheese and pan-fried potatoes

Choucroute Alsacienne du LOhKAS (SiX garNitUres) ..u.uueeiieeeiiiiiiiiiiie et 23.90 €
(Knack, saucisse de Nuremberg, saucisse fumée d’Alsace, lard salé, lard fumé, collet salé)
Elséassisches Sauerkraut (3 Sorten Wurst, gesalzener und geraucherter Schweinebauch, gesalzener
Schweinenacken) - Alsatian sauerkraut (3 kinds of sausages, salted and smoked brisket and salted pork neck)

CoQ au RIeSIiNg, SPACLZIES ......cooiiiiiiiiei e 23.50 €
Huhn in Riesling Sauce und Spatzle — Rooster with Riesling sauce and spaetzle

Le traditionnel baeckeoffe €t SA SAIAUE VEITE......cc.ui et e e e e e e e eenees 25.00 €
Traditioneller Baeckeoffe mit Blattsalat — The traditional Baeckeoffe served with salad

Wﬂg‘o’lmmﬂ dishes - Yagetarisohes CGericht

Galette de pommes de terre et bibeleskaes @ ....................................................................... 19.40 €
Kartoffelpuffer und Bibeleskaes — Potato pancakes and bibeleskaes

Poélon de pommes de terre gratiné au Munster, salade verte @ ......................................... 16.90 €
Kartoffelpfanne mit Minsterkase tberbacken, griiner Salat
Potatoes baked in the oven with Munster cheese, green salad

Poélon de spaetzles gratiné au Munster, salade verte @ ...................................................... 17.90 €
Spatzle mit Minsterkase tberbacken, griner Salat
Spaetzle “cassolette” with Munster cheese, green salad

@ Plats végetariens

Vegetarische Gerichte / Vegetarian dishes
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Menu Terroir a 39.00 €

Soupe a I'oignon, crodton gratiné
Uberbackene Zwiebelsuppe — Gratinated onion soup

Ou

Les 6 escargots a I’Alsacienne
6 Schnecken in Krauterbutter - 6 snails with garlic butter

Choucroute aux 3 poissons (filet plie, saumon, haddock fumé) et son beurre blanc
Sauerkraut mit 3 Fischbeilagen und cremige Weil3weinsauce

(Schollenfilet, Lachs und gerducherter Schellfisch)

3 Fish sauerkraut with its creamy white wine sauce (Fillet of plaice, salmon and smoked haddock)

Ou

Fleischkiecheles a la créme, champignhons et spaetzle
Fleischkiechle, Sahnesol3e mit Pilzen und Spatzle —
Fleischkiechle with a creamy mushroom sauce and spaetzle

Ou

Galette de pommes de terre et bibeleskaes
Kartoffelpuffer und Bibeleskaes — Potato pancakes and bibeleskaes

Creme bridlée traditionnelle
Creme br(lée - Creme brilée

Ou

Dessert du jour
Dessert des Tages - Dessert of the day

Formule Midi a 27.00€

Uniquement disponible le midi. Hors jours feriés

Dessert des Tages - Dessert of the day

Menu enfant a 10,50 €

Offre réservée aux enfants de moins de 10 ans

Choucroute 5 garnitures Saucisse de Strasbourg, spaetzle ou

Sauerkraut mit 5 Fleischbeilagen

pommes de terre sautées, sauce creme

Sauerkraut with 5 meats StraRburger Wurst mit Spaetzle oder Bratkartoffeln,

cremiger SolRe - Sausage from Strasbourg, spaetzle

Dessert du jour or pan-fried potatoes, cream sauce

Dessert surprise
Uberraschung Dessert — Suprise dessert

Sirop ou Diabolo
1 Wasser Sirup oder Diabolo — 1 water syrup or
diabolo
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Y romages o “essatrts
K ise & Nadhtisohe - Cheese K essert

MUNSEEE AFfINE B CUMIIN ettt ettt et et e e e e e e e e e e e e e e e e e eaneeeeennns 8.90 €
Minster Kase mit Kimmel — Munster cheese, cumin

[T SY oY= Ao [V o LU 8.00 €
Dessert des Tages - Dessert of the day

Creme Dralée traditioNNEIIE ... oo et e e 8.00 €
Créme brdlée - Créme brilée

Y LO U ESE =010 e o Yoo ] = | TP 8.50 €
Schokoladenmousse — Chocolate mousse

Apfelstrudel et sa boule de glace vanille................uuiiiiiiiiiiiiiiiiiii s 9.90 €
Apfelstrudel und Vanilleeis — Apple strudel and vanilla ice cream

Glaces et sorbets ......cc.......... 1 boule :3.00€ ............. 2 boules : 5.50€ ..... 3 boules : 8.00€
Eis und Sorbet - Ice creams and sherbets

Sorbet arrosé a I’eau de vie d’Alsace (2 boules) ..., 9.50 €
Sorbet, Ubergossen mit Elsasser Schnaps - Sherbet with Alsatian marc brand

Parfums de glaces et sorbets : vanille, café, chocolat, framboise, citron, passion, fraise
Eis: Vanille, Kaffee, Himbeere, Zitrone, Passionsfrucht, Schokolade, Erdbeeren
Ice: vanilla, coffee, raspberry, lime, passion fruit, chocolate, strawberries

Leas SBoissons G haudes
ke CGetriike - IEut drinks

Café EXpresso oU deCaf@iNe .......ccooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 2.30 €
DOUDIE EXPIESS0 ..uuiuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiie s eebsennnnnes 4.30 €
Café AIIONGE. ... 3.10 €
ChOCOIAL ... 3.90 €
(02: o] 18 (o] o1 1 o o IR 4.20 €
NOTSEELE ..ttt 2.60 €
THE, INTUSTON Leeiiiiiiii e e e e e et e s e e e e ea e eens 3.50 €
SUPPIEMENT TAIT ...eeeeiiie e 0.30 €
IFISN COTFE it aneeenes 8.50 €
Caf AlSACIEN ... 8.50 €

Prix nets. La maison n’accepte plus les cheques.
Toute notre équipe se tient a votre disposition pour vous renseigner sur la composition des plats en rapport avec la liste des allergénes notoires.
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HNas OBaissons

Les Biéres Pression  25cl 33cl soc Les Biéres Bouteille 33cl
Fischer Tradition ............... 3.80€...4.90€...6.80 € Blonde Perle Bio .......ccceuvvvnnen.. 7.50€
Biére de Saison ................. 4.30€..5.70€...8.10 € Blanche Perle et les sept grains 6.00€
Picon Bi€re .....ccoeeeuveenennnn. 4.20€..550€...7.60 € Heineken « 00 » sans alcool ....5.50€
Panaché .........cccooeviveiiennnns 3.80€...4.90€...6.80 €
MONACO......cuvivniiiiiiiiiiieennns 3.80€...4.90€...6.80 €

Les Apéritifs classiques

Gewurztraminer Vendanges TardiVES ..o 12cl 11.90 €
Y LU Y o 12cl 5.20 €
Cassis au Vin blanc d’AlISACe ..............ooooiiiiiiiiiiiiiiiiie e 12cl 5.60 €
Cassis au Crémant d’AlSACE ...............oooeiiiiiiiiiiiiii e 12cl  7.30 €
Coupe de Crémant d’AlSACE .............coooeeeiiiiiiiii e 12cl  7.00 €
=TT 4 {1 RO AN £Y= (T 1= 12cl 8.00 €
ApPerol 0U CampPari SPIItZ .....uuieieiiiiiiii e 12cl  8.00 €
CAMPANT OFANGE .eiieiiiiiiitee et e et e e e e e e e e e e e e r et e e e e e e s nnbb e reeaeeas 15cl  8.00 €
Campari, Martini (D1anc OU FOUGE).....ccoeeeeieeeeeeeeeeeeeeeee e 4cl  6.00 €
Porto Rouge ou Blanc, SUze, RICArd..........covieiieiiieeiiiiiie e e 4cl  6.10 €
Scotch Whisky William LaWSON’S ..ot 4cl  7.60 €
WHhiSKY JACK DANIEI’S ...eeeiieiiiiiiiiieiiiieieeteeeeieee ettt nnnnnne 4cl 10.00 €
(1 T Lo e Lo o =P 4cl  7.60 €
VodKa EristOff oo 4cl  7.60 €

Les Eaux et Sodas

Eaux : Carola plate, [Egere, fOrte ...........uuuuiumiiiumiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiiieieeieeeeeeeeeeeeeeee 50cl 3.50 €
[T 0] = T PR 25cl 3.20 €
LIPTON 1€ TBA ettt e e e e e e 20cl 3.50 €
Jus de Fruits : pomme, orange, ananas, tomate ...........cceeeeeeeereeeiiiiiieeeeeeeeennnns 25cl  3.50 €
PEPSH, PEPSI IMAX ..ttt 33cl 3.70 €
Orangina, Schweppes (TONIC OU AQIUM) ...ooiiiiiiiiiieeeeeeeiiee e 25cl  3.70 €
Les Vins en Pichet verre 12cl  verre 20cl 25c¢l 50cl
SYIVANET e 450€....... 7.10€........ 8.80€...... 17.50 €
RIESIING .ot 460€....... 730€........ 9.10€...... 18.10 €
1 L0 A T 490€....... 7.80€........ 9.70 €...... 19.30 €
LU o= | 520€....... 8.30€...... 10.30 €...... 20.50 €
GEWUIZETAMINET coevn i e e e e 5.30€....... 8.40€...... 10.40€...... 20.60 €
T Lo A\ o 5.10€....... 8.10€...... 10.00€...... 19.80 €
Cotes du RhONE...cccoii i 400¢€....... 6.20€........ 7.70€...... 15.10 €
21 0] o Y= 10 ) 3.90€....... 6.10€........ 760€...... 15.00 €
ROSE e 460€....... 7.30€........ 9.10€...... 18.00 €

Nous avons également une sélection de vins du moment, voir avec serveur.
We also have a selection of wines suggestions, see with your waiter.

Les Digestifs 4cl
(00 o | = Lo PP 9.00 €
COGNAC VSOP ...ttt e e e 12.50 €
(@2 1LY 7= To [0 1 8.00 €
(1= o Lo 1Y/ = 1= 8.00 €
EQU d@ VIE A’AISACE....... e ettt e et e et e et e et e et e et s eaneaannns 9.00 €

Marc de Gewurztraminer, Framboise, Mirabelle, Poire Williams, Quetsche, Gentiane

Prix nets. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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KNotre Gurts des Vs

Vins blancs e \ins rouges Vins rosés

HNas Vs A A bave

37.5c¢l 75cl

Vs SBlamas Alsaions

Sylvaner®©® Vieilles Vignes « Sono Contento », Domaine Albert Seltz 51,20 €
a Mittelbergheim(67)

Pinot Auxerrois”°?, Domaine Albert Seltz a Mittelbergheim (67) 38,60 €

RieslingA®? « Médaille d’Or », Domaine Lorentz a Bergheim (68) 2160€  34.20¢€

Riesling”%" Grand Cru «Altenberg», Domaine Lorentz a Bergheim (68) " 58,80 €
Riesling”°? Grand Cru « Kaefferkopf », Domaine Schoech a Ammerschwihr (68) 54,00 €
Pinot GrisA°" , Domaine Albert Seltz a Mittelbergheim (67) 40,60 €
Pinot GrisA°?,Domaine Lorentz a Bergheim (68) 22,00€ 34,30€
Muscat”®? , Domaine Cattin a Voegtlinshoffen (68) 28,80 €
Klevener de Heiligenstein”°?, Domaine Merckert a Heiligenstein (67) gl 40,40 €
Gewurztraminer”°?, Domaine Lorentz a Bergheim (68) 23,40€ 37,70 €

77,20 €

Gewurztraminer”°? Vendanges Tardives, Domaine Lorentz a Bergheim (68)

Pins Rouges Abavions

Pinot NoirA°? " Rouge d’Ottrott ", Domaine Klipfel a Barr (67) 43,10 €
Pinot NoirA°?, Domaine Lorentz a Bergheim (68) 22,30€ 3520¢€
Pinot Noir*°", Domaine Albert Seltz a Mittelbergheim (67) 40,60 €

Grémant Albacien

Crémant d’Alsace”°", Domaine Cattin a Voegtlinshoffen 41,00 €



Vins CBlancs & Autres Régiions
SBaurgogne

Chablis”°P, Domaine du Colombier

Loire

Sancerre”°? Domaine de la Vivandiére

Fins Rasds 4 Autres Réygions

Cotes de Provence”°f, Domaine Valadas

Vins Rouges 4 Autres (Régions

SBaurgogne

Hautes-Cotes de NuitsA°P, Nuiton Beaunoy
PommardA°®, Domaine Bertrand Bachelet
Mercurey”°P, « Les Monthelons » Domaine Venot

SBeaiolais

Morgon”©®, Vignoble Bulliat al

Vallée du (Rhone

Cétes du Rhéne "Les Griottes", Maison Denuziére
Crozes-Hermitage”®” Maison les Alexandrins
Vacqueyras”®?, Marquis de Fonséguille
Chateauneuf du Pape”®P, Famille Perrin

OBordeausz

Bordeaux”©°®, Les Mercadiéres

MédocA®P, Chateau Haut Peyrillat

Lalande de PomerolA°?, Chateau des Treilles L'Embarré
Lussac St Emilion A°P, Chateau Lussac

Champagne
Champagne”°P Brut, Lenoble

Champagne”©® Brut « L’impérial », Moét & Chandon

Nous sommes a votre disposition pour toute demande concernant les millésimes de nos vins.
Prix nets. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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53.20€

48.70€

31.40€

45.00€
88.10€
55.10€

44.00€

26.00€
50.40€
40.60€
68.50€

25.30€
32.50€
51.20€
40.60€

64.80€
99.40€
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